TAGESEMPFEHLUNG (WECHSELT TAGLICH)
Recommendation a’@ the 6{@5— ( 4 anges 6{@@5—)

VITELLO TONNATO
mit Kirschkapern, Senfsaat
& bunte Tomaten - €8,-

GEGRILLTES HUHNERBRUSTCHEN
auf Triffelrisotto, Brokkoli
& Rosmarinsauce - €.29,-

- ODER -

TIROLER SCHLUTZKRAPFEN V
mit Spinat & Krauterschaum - € 29,-

ZIRONEN TART
mit Haselnlssen & Meringue - €8,-

VITELLO TONNATO

with cherry capers, mustard seeds
& colorful tomatoes - €8,-

GRILLED CHICKEN BREAST
served on truffle risotto, broccoli
&rosemary sauce - € 29,-

-OR -

TYROLEAN SCHLUTZKRAPFEN v
with spinach & herb foam - € 29 -

LEMON TART
with hazelnuts & meringue - €8, -

Vieow @ ®
VEGAN " VEGETARISCH/VEGETARIAN GLUTENFREI/GLUTEN FREE




VORSPEISEN
Starters

GRUNER SALATTELLER “»°M© €9,50

GEMISCHTER SALATTELLER ‘" M© €12

JAHRGANGSSARDINEN A-P-F.GM
mit geréstetem Knoblauchbrot,
gesalzener Butter & Salatgarnitur €22

CARPACCIOFM

vom Osterreichischen Select Rind
mit Triffelcreme
& eingelegtem Gemise €28

HAUSGEBEIZTE

TIROLER LACHSFORELLE P-FM
mit Limettenmayo, Gurke

& Senfsaat €26

MELANZANI-TOFUSCHNITTE V F.HL
mit Humus, Olive & Basilikum € 24

BURRATA (o’ &M
mit bunten Tomaten, Blattsalat, Pesto
& Pinienkerne €24

SUPPEN
Soups

RINDSCONSOMME A.¢G.L
mit Krauterfrittaten

oder Kaspressknodel

oder Speckknodel €12

VANILLE-KNOBLAUCHSUPPE V AF
mit Basilikum Gnocchi & Croutons € 12

TOMATISIERTE FISCHSUPPE B:D.1.O.R
mit Edelfischen €24

GREEN SALAD PLATE &P M© € 92,50

MIXED SALAD PLATE & M© €12

VINTAGE SARDINES A P:F.G:M
with toasted garlic bread,
salted butter & salad garnish € 22

CARPACCIOFM

from Austrian Select beef
with truffle cream

& pickled vegetables €28

HOME MARINATED
SALMON TROUT P-F:M

with lime mayo, cucumber
& mustard seeds € 26

AUBERGINE-TOFU SLICE V F.H,L
with humus, olive & basil € 24

BURRATA (@ &M
with colourful tomatoes, leaf salad, pesto
&pinenuts €24

CONSOMME OF BEEF A Gt
with sliced herb pancakes

or cheese dumpling

or bacondumpling €12

VANILLA-GARLIC SOUP V AF
with basil gnocchi & croutons €12

TOMATISED FISH SOUP B.D.L.O.R
with selected fine fish €24




HAUPTSPEISEN

%m counses
FLEISCH MEAT

WIENER SCHNITZEL ~-¢6
VOM OSTERREICHISCHEM MILCHKALB

mit heimischen Bio-Petersilienerdapfeln
& Preiselbeeren € 38

GEGRILLTE LAMMKRONEN ¢61.0

mit Polentaschnitte, Ratatouillegemiise
& Rosmarinsauce €48

TIROLER HIRSCHRUCKEN A.C.GH.L.0
mit Selleriepliree, Nuss-Schupfnudeln
& Wacholdersauce €48

FILET STEAK 220G ¢&4©
VOM OSTERREICHISCHEN SELECT RIND
mit Rosti von heimischen Bio-Erdapfeln,

karamellisiertem Paprika & Pfeffersauce €56
Filet Steak - 160g €46

FILET STREIFEN STROGANOFF A.C.G.LO
VOM OSTERREICHISCHEN SELECT RIND

mit hausgemachten Butterspatzle
& Brokkoli €42

~TAGLIATA“ ENTRECOTE ¢-M.©

VOM OSTERREICHISCHEM SELECT RIND
mit Rucola, Parmesan,

getrockneten Tomaten, Balsamico

& heimischen Bio-Rosmarinerdapfeln €48

OSTERREICHISCHES &1-°
MAISHENDLBRUSTCHEN

mit Triffel-StiBkartoffelpliree, Gemiise
& Thymiansauce € 38

WIENER SCHNITZEL A< ¢
OF AUSTRIAN VEAL

with local organic parsley potatoes
& lingonberries € 38

GRILLED LAMB CROWNS G0

with polenta slice, ratatouille vegetables
&rosemary sauce €48

LOCAL VENISON LOINA-GGHLO

with celery puree, finger shaped potato-nut
dumplings & juniper sauce €48

FILET STEAK 220G &&%°
OF AUSTRIAN SELECT BEEF

with roesti from local potatoes, caramelized
bell pepper & pepper sauce €56
Filet steak - 160g €46

BEEF FILET STROGANOFF A ¢GL.0
OF AUSTRIAN SELECT BEEF

with homemade butter spaetzle
& broccoli €42

+~TAGLIATA" BEEF ENTRECOTE &1.M©0
OF AUSTRIAN SELECT BEEF

with rocket salad, parmesan,

dried tomatoes, balsamic vinegar

& local organic rosemary potatoes €48

AUSTRIAN &L©

CORN-FED CHICKEN BREAST

with truffle-sweet potato puree, vegetables
& thyme sauce €38
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VEGETARISCH & VEGAN VEGGIE & VEGAN

HAUSGEMACHTE GNOCCHI V AL
mit getrockneten Tomaten, Rucola
& Pinienkerne €28

OFENKARTOFFEL \ Fit
mit Wokgemdiise
& SUiR-Sauer-Sauce €26

FISCH FISH

GEGRILLTES P-&L-©
OSTERREICHISCHES ZANDERFILET
mit Venerereis, getrocknete Tomaten,
Spinat & Krenschaum € 38

HEIMISCHES FORELLENFILET P.G:L.©
mit heimischen tournierten Erdapfeln,
Wurzelgemiise & WeilBweinsauce € 36

GEGRILLTE RIESENGARNELEN & FtL
mit Duftreis, Wokgemise
& Zitronengrassauce € 39

DESSERT

TIRAMISUCREME & c.o1
mit Brownie € 16

HAUSGEMACHTER
KAISERSCHMARRN A ¢6

mit Apfelmus & Vanilleeis €25

(Frisch zubereitet, Wartezeit ca. 30 min.)

SCHOKOMOUSSE \ A
mit Sacher-Crumble
& karamellisierten Marillen €17

HASELNUSS-BISKUIT 7 c.c.H

mit Himbeercreme
& Nougatmousse € 14

GEMISCHTER KASETELLER® €18

soreeT
verschiedene Sorten - Zitrone, Mango, Cassis,
Apfel, Himbeere pro Kugel € 3,60

HOMEMADE GNOccHI V. At
with dried tomatoes, rocket salad
&pinenuts €28

BAKED POTATO V i

with wok vegetables
& sweet and sour sauce €26

GRILLED FILLET OF G610
AUSTRIAN PIKEPERCH

with black Italian rice, dried tomatoes,
spinach & horseradish foam € 38

LOCAL FILLET OF TROUT P:&L.©
with local tourné potatoes, root vegetables
& white wine sauce € 36

GRILLED KING PRAWNS &t

with scented rice, wok vegetables
& lemongrass sauce € 39

TIRAMISU CREAM & c.c.+
with brownie € 16

HOMEMADE

“KAISERSCHMARRN” A-¢6

with apple sauce and vanillaice cream €25
(Made to order - please allow 30 min)

CHOCOLATE MOUSSE V A
with Sacher crumble
& caramelized apricots €17

HAZELNUT BISCUIT @ CGH
with raspberry cream
& nougat mousse €14

MIXED CHEESE PLATE¢ €18

soreeT V
various flavours - lemon, mango, apple,
blackcurrant, raspberry scoop € 3,60
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ADLER BARBISTRO
v m/m;@aﬁ@e at tf e f otel ga/t

LINSENCURRY \/ AF.LN
mit Gemiise & Brot €24

CHILI CON CARNE A%-©
mit Brot €22

ARLBERGER CURRYWURST AFLM.0
mit Brot € 16,50

POMMES FRITES € 6,50
SURBRKARTOFFELPOMMES €9,50

EIS
verschiedene Sorten - Vanille, Schokolade, Erd-
beere, Haselnuss, Stracciatella pro Kugel € 2,80

KINDER
Kids

SPAGHETTIBOLOGNESE #¢ €16

SPAGHETTI
MIT TOMATENSAUCEA! €16

KINDER WIENER SCHNITZEL
VOM SCHWEIN A-¢6
mit Pommes frites € 18

CHICKEN NUGGETS A ¢ 6L
mit Pommes frites € 16

LENTIL CURRY V. AF.LN
with vegetables & bread €24

CHILI CON CARNE A0
withbread €22

LOCAL CURRYWURST A-FLM,0
with bread € 16,50

FRENCHFRIES €6,50
SWEET POTATO FRIES €9,50

ICECREAM

various flavours - vanilla, chocolate, straw-
berry, hazelnut, stracciatella scoop € 2,80

SPAGHETTI BOLOGNESE ¢ €16

SPAGHETTI
WITH TOMATO SAUCEA! €16

KIDS’ WIENER SCHNITZEL
OF PORK A6
with French fries € 18

CHICKEN NUGGETS A ¢GL
with French fries € 16




GETRANKE

WEISSWEINE GLASWEISE 1/8

Gruner Veltliner L&T
Weingut BrindIimayer, Kamptal

Sauvignon Blanc Wahre Werte
Weingut Weixelbaum, Strass, Kamptal

Chardonnay Grand Ardeche

Louis Latour, Beaune, Burgund

Pinot Grigio Friuli

Weingut Tunella, Friaul, Italien

ROTWEINE GLASWEISE 1/8

Big Blend edition ,Schwarzer Adler”
Merlot & Zweigelt Weingut by, Burgenland

Zweigelt Rubin Carnuntum
Weingut Markowitsch, Niederdsterreich

Rioja Crianza Grimon
Hacienda Grimon, Rioja, Spanien

Botrosecco Cabernet rosso
Fattoria Le Mortelle, Maremma, Toscana

ROSE GLASWEISE 1/8

Weingut Fritsch
Kirchberg/Wagram

SUSSWEINE GLASWEISE

Beerenauslese (Stu3wein)

Weingut Kracher, limitz, 0,11t

SPARKLING

Glas Prosecco 0,1 It
Glas Champagner Laurent Perrier 0,1 It
Kir oder Bellini mit Champagner

€6,80

€840

€920

€880

€6,90

€7,20

€8,80

€990

€7,30

€17,00

€8,20
€23,00
€19,00

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Schweppes Tonic, Bitter Lemon

Cola, Colalight, Fanta, Sprite 0,3 It
Orange, Pfirsich, Mango, Johannisb. 0,21t
Almdudler 0,35 It

Mineralwasser 0,33 It perlend/still
Mineralwasser 0,75 It perlend/still/mild
Eistee 0,3 It

Schiwasser 0,5 It

Apfelsaft 0,2 It

BIER

Trumer Pils 0,2 It

Trumer Pils / Radler / Weizenbier 0,3 It
Trumer Pils / Radler 0,5 It
Weizenbier(auch alkoholfrei) 0,5 It
Trumer alkoholfrei 0,33 It

APERITIFS 4cl

Campari Soda

Campari Orange

Martini bianco/rosso/extra dry
Aperol Spritz

Mirtillo Schweppes Bitter Lemon
Lillet Berry / Hugo

Pernod

Crodino (alkoholfrei)
mit Orangensaft oder Soda

€5,10
€4,80
€5,10
€5,10
€4,80
€7,20
€5,10
€4,50
€4,50

€4,60
€6,10
€7,60
€7,60
€6,10

€6,90
€7,50
€5,70
€980
€8,50

€6,90

€750




